CERTIFIKACNI OSVEDCENI

,Zavedeni systému kritickych bodu (HACCP)*

HASAP GASTRO Consulting, s.r.o. udeluje timto osvédceni
spolecnosti

GIQ.CZ s.r.o0.
Te!

o zavedeni systému HACCP ve stravovacim provoze

Fast Good a Pizzerie Prosecco
d¢
-
FASTGOOD
Systém HACCP byl zaveden v navaznosti na stavajici principy Spravné
hygienicke a vyrobni praxe (SHVP) pro nasledujici c¢innosti:
+ Prijem zbozi a surovin
« Skladovani zbozi a surovin
« Priprava surovin a pokrmu
« Vyroba polotovaru a rozpracovanych pokrmu
« Tepelna auprava pokrmu
«  Uprava pokrmu studené kuchyné
« Vyroba cukrarskych vyrobki
+ Sokové zchlazovani a zmrazovani
+ Vydej a expedice pokrmu
+ Catering

Provéfeni systému a uvedeni do souladu s pozadavky SHVP a HACCP probéhlo dne 12.3.2009.
Platnost osveédceni je jeden rok od jeho udéleni.

Platnost osvédceni konci dne 12. bfezna 2010
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Jjednatel spolecnosti Milos 2édek
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