RISTORANTE & PIZZERIA PROSECCO

Jakubcova Stastna volba =

Odchod ze scény haute cuising jestd nemusi znamenat Ustup ze slavy

omentdfe o podinu Dusana Jakub-

ce, ktery zéistajasna odesel z pro-

stiedf velké gastronomie a mimo
centrum kulinafského déni oteviel za-
vodku viceméné na periferii, byly ve-
moiné, jen ne lichotivé. Dnes, po nece-
lych dvou letech provozu restaurace
s pizzerii Prosecce a rychloobratkového
bufetu Fastgood uZ nevéficné a ponékud
nelichotivé neuslysite. Jakubciv a Sul-
cfiv projekt je vniman dilem s lehkou
z4visti, povytce véak s respektem k od-
vaze, s jakou byl realizovan, a vysled-
kiim, jichZ dosdhl.

Ponechme dnes stranou hojné na-
vitévovany Fastgood a zaméfme se na
vlastni restauraci. Ta vzbudi radostné
otekdvdni uz po vstupu. Moderné de-
signovand s nejitiici eleganci oslovuje
noblesnim, citlivé pojatym interiérem.
Dtevo, beton a sklo jako zdkladni prv-
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ky, do qtéslivého vyznéni doladéné
detaily, jako jsou pohodIné koZené Zid-
le jemnych barevnych odstind, Sedd
a osvézujici zelend barva stén, esprit-
ni, byt prosté zaloZeni. Plisobivd jsou

VALUE FOR MONEY!
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HODNOGENI RESTAURAGE

Jidio 45 bodd 2 50
Obsluha 17 bodil 2 20
Napoje 8bodiz10
Prostfedi 9bodii 210
Kvalita/cena 8bodli z10
Celkem 87 bodd ze 100

Potasujici spojeni elegance prostiedi
a noblesy kuchyné

Nepochopitelné, nastésti ojedinélé
zavahani u hlavniho chodu
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i svitidla - jako by se po vybuchu papi-
faku prilepily ke stropu obfi fusilli aleh-
kym, chvéjivym, hiejivym tdnem svét-
la ozvlditnovaly jiz tak uvolnénou at-
mosléru.

Jeité vice oviem burcuje jidelni listek.
Obsahly, se silnym partem pizzy a ésto-
vin, ale také ostatnich specialit, skrze
kieré se italska kuchyné stala asi nejpo-
puldrnéjsi a nejzddangjéi vibec. Podle
vlastniho pfdni se vam zde dostane na
Lalifi tolik Italie, co jen hrdlo raci.

PLNY STUL ITALIE

Jsem vyznavacem lehkych mas ¢istych
zemitych projevii, probouzejicich hlu-
hoko v podvédom! diimajici ddvné in-
stinkty lovce. Proto byl tivod do pozd-
niho obéda nasnadé - vitello tonnato.
Po chvili nezvykle (dpavé, poloospalé
neviimavosti personélu se na place ob-
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jevil mladik, ktery do déni vnesl obvyk-
ly a oblazujici fad. v minutce vée na-
Pravil a po dal$i nedlouhé chvilce se jiz
kochdm pohledem na upraveny, 1dkaji-
ci predkrm,

Tenoucké platky riizového masa, do-
provazené variaci salatovych listd a ve
zv1a§tni misce servirovanoy tuidkovou
majonézou - vypadd to daleko lépe, nez
kdyzZ je ji maso polito - jsou provokuji-
cim pozvanim k jidlu. Vonici mladym,
pfidrzlym a3 surovym odérem masa na-
¥ozuji po prvnim poziti pravou a ni¢im
nezkalenouradost z béjetné krms. Kieh-
ké, téméf , pastikézne~ hladivé a v chu-
ti ryze masové platky s lehynkym pod-
textem krvavého valéry nabyly diky ob-
jeti oma&ky nadech nendpadné, le¢
patrné drazdivosti mofskych chuti, Ov-
Sem jen lehkych, vicemeéns latentnich.
Diiraznéji se ukdzaly kapary, Protoze se-

Steak z lososa s grilovanym citronem,
bramborovym pyré a omagkou z vina Barolo

Jahadovy dort dle denni nabidk

tkdni masa i majonézy je harmonické
a uhlazené mozn4 az piilis, vnadeji do
sousta provokujici, vyraznoy notu. Tepr-
vetavyladisousto dotéch znamych a ky-
Zenych variet a vetkne my olekdvany,
nenapodobitelny projev,

Zcela jiny obrazek nabidla brodo di
gallina al tartufo. Husty a mocny slepi-
¢f vyvar se zeleninou a nudlemi pede-
stfel senzortim kombinaci tak pestrou,
jako jsou pldné na lipati Apenin. Peyné
maso, vafenim nevyifaveng, vzgcna Cis-
L& chutnajici, to byl zdklad spletence chu-
ti. Na ten se nabalily jaré, Zivouci pod-

néty zeleniny, intenzivn{ tak, jak umi
byt jen produkty italskéhg venkova. Ta
provokujici, zprvu jen téske definova-
telnd stopovi ptichut »Za oponou", to
se 0 slovo v popied; pfihlasil klenot re-
ceptury, lanyZ. Jeho podil byl vjinak sel-
ské kompozici ryze aristokraticky, oviem
nijak nepovyseny, chdpajici a respektu-
jicl ostatni komponenty. Jen jako by po-
dotykal: ,Se mnou se musi také pocitat,
patfim sem!*

NIKDO NENI DOKONALY

Nad daldim pokraéovinim se viak vzne-
sl mrak rozpakd. Mix grilovanych ¢er-
stvych ryb - lososa, moiského vika a par-
mice, snad pruhovang, nejsem si jist ~
vyhliZzel 1izasns, Babylonska véz, vysta-
vénd z nevelkych filatek, hy¥ici barvami
a bohatstvim viini, tim ge pokrm podbj-
zel oku. Potom ale nastalo néco Vv tomto
podniku vidaného jen malokdy, ne-li vi-
bec. Soustaryb byla vétsinebo mensi me-
rou ,pfetaZend”, Vyjma lososa, jehoz od
nejhoréiho zachranil véty podil tuku, by-
ly ostatni dvé Iyby na hranici vysugenos-
ti, s vypraZenou, vyCpélou chuti. Vyho-
dou mohla byt snad jen hodné kiupava
kizZe - tedy pro ty, kdo ji tak maji r4di.
Skoda. Omdcky, at uz parmazdnovy
krém, tufidkovd majonéza nebo olivova
tapendda, byly pfipraveny odit maso do
atraktivnich chuti a s jeho vldénym pro-
jevem stfedomoftskéhg charakteru pfipra-
vit dalsi z lahiidek teritoria, Oviem ne-
stalo se. Nevim pro¢, ale snad pod do-
imem z vysledku tpravy ryb jsem se
nedokazal sejit ani s chlebem, bohaté na-
saklym 3tdvami, Vsechny ostatni vstupy,
dotvafejict tu spravnou kombinaci, byly
v pofddku - sebevédome kapary i mini-
raj¢itka plnd slunce a viing, Jen nemély
tentokrdt plnohodnotné partnery.

VCELKU ZDARILA NAPRAVA

Veskerou svou mocf, a nebylo ji malo, se
0 napravu snazil dezert — ¢okolddovi ro-
ldda plnénd jahodami a jogurtovou 3le-
hackou. Soubsh chuti, kdy vedle , pod-
mracené”, nesmlouvavé diraznosti kva-
litni ¢okolady hrély veselou opozici
kontrasty erstvych jahod a obmyslné,
opétjahodarmi parfémovangé Slehacky s ji-
stou jogurtovou natrpklosti. Spolu to za-
hrdlo povedeny prolog, ktery dal dilem
Zapomenout na smutnou rybi epizodu.
Syté dezerty nejsou zrovna drif mé ope-
rety, tentokrdt jsem viak ocenil lisdcky
sehranou ovocno-jogurtovo-¢okolada-
vou gradaci.

Vzdorine zeela stoprocentnimu pfed-
staveni zdejsi kuchyne z(istava Prosec-
co stile ve vyseg nejvysdiho zajmu la-
buznfkd, zvld&s tech proseckych. Sem

“tam pfece $kobrtne kazdy. Ale opravdu
upIné kazdy,

MiLaN BaLLik, spolupracovnik redakce
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Prosecka 852/68, Praha g — Prosek,
tel.: 777 257 247,

e-majl infn@risturanleprosecco,cz,
www.ristoranteprosecco.cz

OTEVIRAC] DOBA Po—Ne 11.00-23.00
KUCHYNE itaisks traditni regionaini

ZEME POVODU NABIZENYCH ViN
prakticky z celého vinafského svéta

VYBER Z JIDELNIHO LisTky

Vitello tonnato ~ platky teleciho roastbeefy
$ tuidkovym dresingem, lehkym salatem
a kfupavym toastem

Zuppa di pomodoro — tomatovd polévka
, § krémovou bazalkovoy pénou 49 Ké

ADRESA: Prosek Point — Budova B, ’

167 Ké

Insalata di tonno - kfupavé saldtovs listy |
5 okurkami, tomaty, pielité tuiidkovou
J majenézou s vejcem, olivami, kapary,

cibulkou a krutony 149 K¢

Spaghetti con roastheef dj vitellg -
doméci Spagety s nudlickami teleciho
roastbeefu v tomatové omagce

s paZitkou a parmazdnem

Gnocehi con polio e crema gf spinaci -
bramborové gnocchi s Kufecim masem
a krémovym Spendtem

Pizza del maceifaip - tomaty, mozzareila,
prosciutto crudo, pikantni salam,
panchetta, Sunka 149 K¢

Cely peceny mofsky vik s krémem z pecenych
Cervenych paprik a Spizem z cherry tomati,
kvétaku, brokolice, oliv, kaparii, brambor
a slaniny pancetta

Grilovany hibet z bylinkového seldtka
se smetanovoy kapustou, domacimi
bramborovymi noky a restovanymi hithky 345 Kg

DuSené teleci iytko v silném jus s maslovym
bramborovim pyré a restovanou bruselskoy

175K¢

155 K&

349 K&

kapustou na slaning pancetia 325 K¢
Smetanovy dor s malinami 65 K&
VYBER Z VINNEHO LISTKY
Champagne Varnier-Fannier
Cuvée Sain! Denis 1590 K¢
Soave Classico D.0.C, ,Ca del Vento" 450 K¢
Marques de Casa Concha
Chardennay ~ Chile 650 K&
Saint Clair Marlborough
Sauvignon blanc - Novy Zéland 890 K¢
Montepuiciano di Abruzzo D.0.cC,
Zonin, Abruzzo 220 K¢
Rulandské modré VWDEr Z hroznij,
barrigue Stépan Maiiék - Slovdcko 490 K&
| Vino Nobile di Monlepulciano
| D.0.C.6. Arlenda Agricola Poliziana,
| Montepulciang — Toscana 990 K¢
J Trivento Galden Reserva Rig Mendoza —
Argentina 990 K¢
Barbaresco D.0.C.G. Bruno Rocca,
[ Barbaresco 1990 K&
[ Baralo D.0.C.G Vigna Bussia,
| Sergio Barale Barolo - Figmonte 490K |
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